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การตรวจตดิตามภายใน มาตรฐาน ISO22000 / FSSC22000 

 
 หลกัการและเหตผุล 

การตรวจตดิตามภายใน เป็นหัวใจหลักในการน าระบบมาตรฐาน ISO22000 / FSSC 22000 ใหเ้กดิประสทิธผิลตอ่

องคก์ร หลักสตูรนี้ไดถ้กูออกแบบเพือ่ใหท้า่นสามารถทีจ่ะสามารถท าการตรวจประเมนิตามมาตรฐาน ISO22000 / 

FSSC 22000 ไดอ้ยา่งถกูตอ้งตามวัตถปุระสงคข์องมาตรฐาน เพือ่ทวนสอบความสอดคลอ้งของระบบพรอ้มทัง้

สามารถทีจ่ะระบโุอกาสในการปรับปรงุใหก้ับองคก์ร ผูเ้ขา้อบรมจะไดร้ว่มท าการฝึกการตคีวาม ฝึกการเขยีนรายการ

ค าถาม และสามารถซกัถามความเขา้ใจในขอ้ก าหนด ISO22000 / FSSC 22000 ไดอ้ยา่งถกูตอ้งกับวทิยากรผูม้ี

ประสบการณ์ 

 

 

 เนือ้หา 

วนัที ่1  

 ระบบพืน้ฐานการตรวจตดิตามภายใน  

 การก าหนดแผนการตรวจตดิตาม  

 การก าหนดคณุสมบตัผิูต้รวจ  

 การก าหนดเกณฑก์ารตรวจประเมนิ  

 การรายงานผล  

 Workshop : เทคนคิการตรวจประเมนิและการบันทกึหลักฐาน PAS 220 / GMP / ISO 22003  

 การควบคมุกระบวนการผลติ: Process control  

 การปรับคณุภาพน ้าทีใ่ช:้ Water control  

 การท าความสะอาดและการฆา่เชือ้: Cleaning and sanitizing  

 การซอ่มบ ารงุ เครือ่งมอื เครือ่งจักร: Maintenance  

 การเก็บสารเคม:ี Chemical Handling  

 การควบคมุสตัวพ์าหะน าเชือ้: Pest control  

 การควบคมุการปนเป้ือน แกว้ และวัสดอุืน่ๆ: Glass control  

 สขุลักษณะคนงาน: Personal Hygiene 

 การฝึกอบรม: Training  

 การเรยีกคนืสนิคา้: Recall  

 การขนสง่: Transportation  

 สรปุประเด็น การเสนอแนะแนวทางการปรับปรงุระบบ และการถามตอบ 

วนัที ่2  

 Workshop: การจัดท ารายการค าถามและการระบสุ ิง่ทีไ่มเ่ป็นไปตามขอ้ก าหนด  

 การจัดท ารายการค าถาม ตามขอ้ก าหนด ISO 22000 / FSSC 22000 และ HACCP Plan  

 เทคนคิการสมัภาษณ์พนักงาน  

 การตคีวามสิง่ทีไ่มเ่ป็นไปตามขอ้ก าหนด  

 Workshop : การแกไ้ขป้องกนั และการปรับปรงุ  

 สรปุประเด็น การเสนอแนะแนวทางการปรับปรงุระบบ และการถามตอบ 
 

 รปูแบบการฝึกอบรม 

บรรยาย และ Workshop กรณีศกึษา ฝึกปฏบิัต ิ
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 เหมาะส าหรบั 

 ผูจั้ดการทีม่กีารวางแผนในการน าระบบ ISO 22000 / FSSC 22000 มาประยกุตใ์ชใ้นองคก์ร  

 ผูท้ีม่สีว่นรว่มในการประยกุตใ์ชร้ะบบ HACCP / ISO22000 / FSSC22000  

 ผูบ้รหิารระดับสงูทีต่อ้งการทราบประโยชน์ของมาตรฐานISO 22000  

 ผูจั้ดการหรอืพนักงานใหมท่ีต่อ้งท างานในอตุสาหกรรมอาหาร  

 ผูต้รวจประเมนิในอตุสาหกรรมอาหารและทีป่รกึษา 

 

 

 ระยะเวลา 

2 วัน 


