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ขอ้ก าหนด GMP 

 
 หลกัการและเหตผุล 

GMP (Good Manufacturing Practice) คอื หลักเกณฑแ์ละวธิกีารทีด่ใีนการผลติอาหาร จัดท าขึน้โดยหน่วยงาน

มาตรฐานอาหารระหวา่งประเทศ หรอื CODEX GMP เป็นเกณฑห์รอืขอ้ก าหนดพืน้ฐานทีจ่ าเป็นในการผลติและ

ควบคมุ เพือ่ใหผู้ผ้ลติปฏบิตัติามและท าใหส้ามารถผลติอาหารไดอ้ยา่งปลอดภัย หลกัการของ GMP จะครอบคลมุ

ตัง้แตส่ถานทีต่ัง้ของสถานประกอบการ โครงสรา้งอาคารระบบการผลติทีด่มีคีวามปลอดภัย และมคีณุภาพได ้

มาตรฐานทกุขัน้ตอน นับตัง้แตเ่ริม่ตน้วางแผนการผลติระบบควบคมุ ตัง้แตวั่ตถดุบิระหวา่งการผลติผลติภัณฑ์

ส าเร็จรปู การจัดเก็บการควบคมุคณุภาพ และการขนสง่จนถงึผูบ้รโิภค มรีะบบบันทกึขอ้มลู ตรวจสอบและตดิตาม

ผลคณุภาพผลติภณัฑร์วมถงึระบบการจัดการทีด่ใีนเรือ่งสขุอนามัย (Sanitation และHygiene) เพือ่ใหผ้ลติภณัฑ์

ขัน้สดุทา้ยมคีณุภาพและความปลอดภัย เป็นทีม่ัน่ใจเมือ่ถงึมอืผูบ้รโิภค ทัง้นี้ GMP ยังเป็นระบบประกนัคณุภาพขัน้

พืน้ฐานกอ่นทีจ่ะพัฒนาไปสูร่ะบบประกันคณุภาพอืน่ ๆ ตอ่ไป เชน่ระบบ HACCP (Hazards Analysis and Critical 

Control Points) และ ISO 9000 โดย GMP ม ี 2 ประเภท ไดแ้ก ่ GMP สขุลักษณะทั่วไป และ GMP เฉพาะ

ผลติภัณฑ ์

 

 วตัถุประสงค ์

 เพือ่ใหเ้ห็นถงึความส าคัญในการจัดท าระบบ GMP 

 เพือ่ใหท้ราบถงึขอ้ก าหนด GMP 

 เพือ่ใหส้ามารถน าความรูม้าประยกุตใ์ชใ้นการจัดท าระบบภายในองคก์ร 

 

 เนือ้หา 

1. ความรูพ้ืน้ฐานและประโยชน์ในการการจัดท าระบบ GMP 

2. ขอ้ก าหนด GMP สขุลักษณะทั่วไป 

 

 รปูแบบการฝึกอบรม 

บรรยาย และ Workshop กรณีศกึษา ฝึกปฏบิัต ิ
 

 
 เหมาะส าหรบั 

ผูรั้บผดิชอบโครงการจัดท าระบบ GMP และผูส้นใจทั่วไป (ผูเ้ขา้อบรมควรมคีวามรูพ้ืน้ฐานระบบ GMP)  
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