
 
 

_______________________________________________________________________ 
 

SoftLogic Center Co., Ltd.  Hotline: 086-356-1539, 063-359-8887 

Email: info@softlogiccenter.com  Website: www.softlogiccenter.com 
 

ขอ้ก าหนดและการตรวจตดิตามภายในตามมาตรฐาน BRC Food Issue 6 

 

 เนือ้หา 

วนัที ่1  

 ทีม่าและหลักการพืน้ฐานของขอ้ก าหนด BRC Food  

 การแบง่ประเภท (High Risk / High Care / Low Risk)  

 หลักฐานทีต่อ้งการในการตรวจประเมนิ ( ส ิง่ทีต่อ้งท า /สิง่ทีต่อ้งเป็นเอกสาร/ สิง่ทีต่อ้งเป็นบนัทกึ)  

 ความมุง่มั่นจากฝ่ายบรหิาร และการปรับปรงุอยา่งตอ่เนื่อง  

 แผนความปลอดภัยในอาหาร HACCP  

 ความปลอดภัยในอาหารและระบบบรหิารคณุภาพ  

 มาตรฐานของสถานที ่ 

 การควบคมุผลติภัณฑ ์ 

 การควบคมุกระบวนการ  

 บคุลากร 

วนัที ่2  

 ขัน้ตอนการด าเนนิการเพือ่ขอการรับรองมาตรฐาน BRC Food  

 มาตรฐาน/เกณฑส์ าหรับการแบง่เกรดเพือ่ใหก้ารรับรอง (A, B, C, D Grade)  

 การใชร้ายการค าถาม  

 การวางแผนการตรวจประเมนิภายใน  

 เทคนคิการตรวจประเมนิภายใน  

 นยิามและการแกไ้ขสิง่ทีไ่มเ่ป็นไปตามขอ้ก าหนด 

 

 รปูแบบการฝึกอบรม 

บรรยาย และ Workshop กรณีศกึษา ฝึกปฏบิัต ิ
 

 

 เหมาะส าหรบั 

ตัวแทนฝ่ายบรหิารขององคก์ร (QMR), Food safety Team ,ทมีผูต้รวจประเมนิภายใน , คณะท างานดา้นคณุภาพ

หรอืบคุคลทีส่นใจ 

 

 

 ระยะเวลา 

2 วัน 


