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เทคนคิปรบัระบบเขา้สู ่ISO 22000 / FSSC 22000 

 

 หลกัการและเหตผุล 

หลักสตูรนี้ เหมาะส าหรับองคก์รทีไ่ดรั้บการรับรองระบบ ISO 9001/HACCP แลว้ และตอ้งการเรยีนรูเ้พือ่ใหส้ามารถ

ท าการปรับระบบใหส้อดคลอ้งกับขอ้ก าหนดของ ISO 22000 / FSSC22000 ไดอ้ยา่งถกูตอ้ง รวดเร็ว ประหยัดเวลา 

และคา่ใชจ้่าย  

หลักสตูรไดอ้อกแบบอยา่งกระชบั โดยเนน้การฝึกปฏบิัต ิ เพือ่ใหท้า่นสามารถด าเนนิการปรับระบบไดอ้ยา่งถกูตอ้ง 

เหมาะสม และไมซ่บัซอ้น โดยยดึระบบบรหิารของทา่นในปัจจุบนัเป็นหลัก โดยไมเ่นน้การบรรยายขอ้ก าหนดตาม

รปูแบบอบรมทั่วไป 

 

 

 เนือ้หา 

 รปูแบบของขอ้ก าหนด ISO 22000 / FSSC 22000  

 การเชือ่มโยงระหวา่ง ISO 22000, ISO 9001, GMP,HACCP, PAS220, ISO22003  

 ทบทวนอนัตรายดา้นอาหาร  

 Workshop : การระบปุระเด็นทีแ่ตกตา่งและการฝึกปฏบิัต ิ 

 ขอบเขตของระบบ  

 การวางแผนโครงการปรับระบบสู ่ISO 22000  

 การจัดท านโยบาย และความมุง่มั่น  

 การวเิคราะห ์HACCP และ HACCP โปรแกรม  

 Workshop : การระบปุระเด็นทีแ่ตกตา่งและการฝึกปฏบิัต ิ 

 การน าระบบไปปฏบิัต ิ 

 การควบคมุการปฏบิัตกิาร  

 การบรหิารทรัพยากร  

 การสือ่สาร  

 Workshop : การระบปุระเด็นทีแ่ตกตา่งและการฝึกปฏบิัต ิ 

 การตดิตามและการวัด  

 การทวนสอบและการรับรองผล  

 การตรวจตดิตามภายใน  

 การปรับปรงุระบบ  

 การทบทวนฝ่ายบรหิาร  

 สรปุประเด็น การเสนอแนะแนวทางการปรับปรงุระบบ และการถามตอบ  
 

 รปูแบบการฝึกอบรม 

บรรยาย และ Workshop กรณีศกึษา ฝึกปฏบิัต ิ
 

 

 เหมาะส าหรบั 

ผูบ้รหิาร, หัวหนา้งาน, คณะท างานดา้นคณุภาพ และความปลอดภัยดา้นอาหาร, Food Safety Team, เจา้หนา้ที่

ควบคมุผูส้ง่มอบ 
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 ระยะเวลา 

2 วัน 


