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การจดัท าระบบการวเิคราะหอ์นัตรายและจดุวกิฤตทีต่อ้งควบคมุในการผลติ 

Hazard Analysis and Critical Control Points System : HACCP 

 
 หลกัการและเหตผุล 

ปัจจุบนัอตุสาหกรรมอาหารในประเทศไทยมบีทบาทอยา่งมากในการผลติเพือ่การสง่ออก โดยมมีลูคา่สง่ออกตอ่ปี

นับแสนลา้นบาท และมกีารบรโิภคในประเทศเป็นจ านวนมาก ดงันัน้ 

ผูป้ระกอบการอตุสาหกรรมอาหารจงึจ าเป็นอยา่งยิง่ทีจ่ะตอ้งจัดการดา้นคณุภาพและความปลอดภัยทีด่ ีเพือ่สามารถ

แขง่ขันในตลาดโลกได ้ ระบบ HACCP เป็นระบบบรหิารการจัดการดา้นความปลอดภัยของอาหารทีย่อมรับในระดับ

สากล ทีส่รา้งความมั่นใจในเรือ่งความปลอดภัยอาหาร มหีลักการควบคมุตลอดวงจรอาหาร ตัง้แตผู่ผ้ลติเบือ้งตน้

จนถงึผูบ้รโิภคขัน้สดุทา้ย มกีารปฏบิัตติามหลักการทางวทิยาศาสตรใ์นดา้นการประเมนิความเสีย่งตอ่สขุภาพ

ผูบ้รโิภค ดงันัน้การประยกุตใ์ชร้ะบบ HACCP จะสง่ผลใหเ้กดิประโยชน์อยา่งยิง่ตอ่องคก์ร และมคีวามจ าเป็นอยา่ง

ยิง่ทีผู่ป้ระกอบการตอ้งศกึษาและท าความเขา้ใจเพือ่สามารถน าระบบดังกลา่วไปประยกุตใ์ชใ้นองคก์รได ้

 

 วตัถุประสงค ์

 เพือ่ใหท้ราบถงึความเป็นมาและความส าคัญของระบบ HACCP 

 เพือ่ใหท้ราบหลกัการของระบบ HACCP 

 เพือ่ใหส้ามารถประยกุตก์ารจัดท าระบบ HACCP ในองคก์รไดอ้ยา่งมปีระสทิธภิาพ 

 

 เนือ้หา 

1. ความเป็นมาและความส าคัญของระบบ HACCP 

2. ขัน้ตอน และหลักการของระบบ HACCP 

3. Workshop การวเิคราะหอ์ันตราย/การประเมนิความเสีย่ง/การจัดท าแผนการควบคมุ 

4. น าเสนอผลการท า Workshop / สรปุและอภปิราย 

 

 รปูแบบการฝึกอบรม 

บรรยาย และ Workshop กรณีศกึษา ฝึกปฏบิัต ิ
 
 

 เหมาะส าหรบั 

ผูท้ีรั่บผดิชอบในการจัดทาระบบ HACCP และผูส้นใจทั่วไป 

 
 

 ระยะเวลา 

2 วัน 

 

 
 


