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การตรวจตดิตามภายใน GMP/HACCP ส าหรบัอตุสาหกรรมอาหาร  

และ Food Safety Audit Technique 

  

 หลกัการและเหตผุล 

การตรวจตดิตามภายใน และเทคนคิการตรวจประเมนิส าหรับ Food Safety เป็นสิง่ส าคัญอยา่งยิง่ ในการสรา้งความ

ประหยัด ลดการสญูเสยีและการมปีระสทิธผิลของระบบการจัดการ  

หลักสตูรนี้ เราไดมุ้ง่มัน่ในการใหข้อ้มลู ความรูท้ีเ่ป็นปัจจบุัน ทีส่ามารถน าไปปฏบิัตใินการแกไ้ขปัญหาในสถาน

ประกอบการทา่นไดอ้ยา่งแทจ้รงิ หลักสตูรนี้เนน้ใหพ้นักงาน มคีวามรูแ้ละความเขา้ใจในเทคนคิการตรวจประเมนิ

ส าหรับ Food Safety ในแตล่ะประเดน็ปัจจัย ส าหรับอตุสาหกรรมอาหาร ทีซ่ ึง่ผูต้รวจไมว่า่มพีืน้ฐานทางดา้นอาหาร

หรอืไมก่็ตาม สมควรรูใ้หเ้ขา้ใจไดง้่ายดว้ยตัวอยา่ง 

 

 

 เนือ้หา 

 ระบบการตรวจประเมนิ  

 วัตถปุระสงคแ์ละชนดิของการตรวจประเมนิ  

 การเตรยีมแผนการตรวจประเมนิ  

 การสรา้งรายการค าถาม จาก HACCP Plan / Pre-requisite Progammes  

 การสรปุรายงานและกจิกรรมการแกไ้ขป้องกนั  

 เทคนคิการตรวจประเมนิ ( Where at to look, how to look, What to look)  

 สถานทีต่ัง้ อาคาร เครือ่งมอื สิง่อ านวยความสะดวก  

 การควบคมุกระบวนการผลติ: Process control  

 การปรับคณุภาพน ้าทีใ่ช:้ Water control  

 การท าความสะอาดและการฆา่เชือ้: Cleaning and sanitizing  

 การซอ่มบ ารงุ เครือ่งมอื เครือ่งจักร: Maintenance  

 การเก็บสารเคม:ี Chemical Handling  

 การควบคมุสตัวพ์าหะน าเชือ้: Pest control  

 การควบคมุการปนเป้ือน แกว้ และวัสดอุืน่ๆ: Glass control  

 สขุลักษณะคนงาน: Personal Hygiene  

 การฝึกอบรม: Training  

 การเรยีกคนืสนิคา้: Recall  

 การขนสง่: Transportation  

 สรปุประเด็น การเสนอแนะแนวทางการปรับปรงุระบบ และการถามตอบ 
 

 รปูแบบการฝึกอบรม 

บรรยาย และ Workshop กรณีศกึษา ฝึกปฏบิัต ิ
 

 

 เหมาะส าหรบั 

ผูบ้รหิาร, หัวหนา้งาน, คณะท างานดา้นคณุภาพ และความปลอดภัยดา้นอาหาร, Food Safety Team, เจา้หนา้ที่

ควบคมุผูส้ง่มอบ 


