
 
 

_______________________________________________________________________ 
 

SoftLogic Center Co., Ltd.  Hotline: 086-356-1539, 063-359-8887 

Email: info@softlogiccenter.com  Website: www.softlogiccenter.com 
 

การประเมนิความเสีย่ง และการวเิคราะหจ์ดุวกิฤตทีต่อ้งควบคมุ 

ตามหลกัการของมาตรฐาน HACCP 

 

 หลกัการและเหตผุล 

ระบบ HACCP เป็นระบบทีใ่ชใ้นการรับประกัน กระบวนการผลติอาหาร ใหม้คีวามปลอดภัย และเหมาะสมตอ่การ

บรโิภค การคัดเลอืกคณะท างานเพือ่ท าการประเมนิความเสีย่ง และการวเิคราะหจ์ุดวกิกฤตทีต่อ้งควบคมุ ใหถ้กูตอ้ง

และสอดคลอ้งตามหลักการสากลจงึเป็นสิง่ส าคัญ ทีม่ผีลตอ่ประสทิธภิาพของการน าระบบมาตรฐาน HACCP มา

ประยกุตใ์ชใ้นองคก์าร โดยการท าความเขา้ใจถงึแนวทางการประเมนิ และการก าหนดจดุวกิฤต ทีต่อ้งควบคมุและ

แนวทางการทบทวนถงึประสทิธภิาพ ของการประยกุตใ์ชข้อ้ก าหนดตามมาตรฐานสากล 

 

 

 เนือ้หา 

 ทบทวนหลักการและแนวทางการประยกุตใ์ชร้ะบบ HACCP 

  เทคนคิการประเมนิอนัตรายและการประเมนิความเสยีง 

 เทคนคิการก าหนดจดุวกิฤตทีต่อ้งควบคมุ  

 ทบทวนหลักการและแนวทางการประยกุตใ์ชร้ะบบ HACCP  

 การทวนสอบความถกูตอ้งของระบบ HACCP  

 สรปุประเด็น การเสนอแนะแนวทางการปรับปรงุระบบ และการถามตอบ 
 

 รปูแบบการฝึกอบรม 

บรรยาย และ Workshop กรณีศกึษา ฝึกปฏบิัต ิ
 

 

 เหมาะส าหรบั 

ผูบ้รหิารขององคก์ร ตัวแทนฝ่ายบรหิารขององคก์ร (QMR) คณะท างานดา้นคณุภาพ และบคุคลทีส่นใจ  

 

 

 ระยะเวลา 

1 วัน 


