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แนวทางการปฏบิตัแิละหลกัเกณฑข์อง Pest Control 

 

 หลกัการและเหตผุล 

การรักษาสขุอนามัยและความสะอาด เป็นสิง่ทีม่คีวามส าคัญเป็นอยา่งยิง่ในอตุสาหกรรมทีม่กีารแขง่ขันสงูอยา่ง

อตุสาหกรรมอาหาร จากขัน้ตอนการการผลติ กระบวนการตา่ง ๆ ไปจนถงึกระบวนการขายใหแ้กผู่บ้รโิภค  

ทา่นจ าเป็นจะตอ้งมัน่ใจวา่ กระบวนการตา่ง ๆ เหลา่นี้ปราศจากการรบกวนของสตัวร์บกวน ทีจ่ะสง่ผลกระทบไปถงึ

ลกูคา้ของทา่น เพือ่ป้องกันทกุขัน้ตอนใหป้ลอดปัญหาจากสตัวร์บกวน อตุสาหกรรมอาหารจะมคีวามตอ้งการการ

ควบคมุสตัวร์บกวนทีต่า่งกัน ในการก าหนดรายละเอยีด และวธิแีกปั้ญหาอยา่งมปีระสทิธภิาพในทกุขัน้ตอน รวมไป

ถงึการใหค้ าแนะน าแกพ่นักงานตา่ง ๆ เพือ่ป้องกันไมใ่หเ้กดิปัญหาขึน้ 

 

 

 เนือ้หา 

 ชนดิของแมลงและสตัวพ์าหะน าโรคทีส่ าคัญตอ่กระบวนการแปรรปูอาหาร (หนู แมลงวัน แมลงสาบ แมลง

ศัตรผูลผลติทางการเกษตร และ อืน่ๆ )  

 ชนดิของโรคทีเ่ป็นพาหะ  

 เทคนคิ วธิกีารตรวจสอบรอ่งรอย  

 มาตรการการป้องกันและก าจัด  

 ขอ้ควรระวังในการจัดท าสญัญากับผูใ้หบ้รกิารก าจัดสตัวพ์าหะ 

 การอบรมพนักงานในองคก์รทีเ่กีย่วขอ้งกับสตัวพ์าหะ  

 โปรแกรมการป้องกันสตัวพ์าหะ และแบบฟอรม์ทีค่วรจัดท า 

 สรปุประเด็น การเสนอแนะแนวทางการปรับปรงุระบบ และการถามตอบ 
 

 รปูแบบการฝึกอบรม 

บรรยาย และ Workshop กรณีศกึษา ฝึกปฏบิัต ิ
 

 

 เหมาะส าหรบั 

ผูบ้รหิารขององคก์ร ตัวแทนฝ่ายบรหิารขององคก์ร (QMR) คณะท างานดา้นคณุภาพ และบคุคลทีส่นใจ  

 

 

 ระยะเวลา 

1 วัน 


