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GMP&HACCP 

 
 หลกัการและเหตผุล 

การประยกุตร์ะบบ GMP-HACCP เป็นพืน้ฐานส าหรับการควบคมุและดแูลสขุลกัษณะของการผลติอาหาร ยา 

และเครือ่งส าอางเพือ่ลดความเสีย่งในการปนเป้ือนสิง่แปลกปลอมและอนัตรายสูผ่ลติภัณฑ ์ แตก่ารท าใหผ้ลติภัณฑ์

เป็นทีท่ีพ่งึพอใจแกล่กูคา้นัน้มมีาตรฐาน ISO 9001:2008 เป็นแนวทางซึง่เหมาะส าหรับองคก์รหรอือตุสาหกรรมใดๆ 

ดังนัน้เพือ่ใหส้ามารถประยกุตใ์ชร้ะบบมาตรฐานตา่งๆอยา่งมปีระสทิธภิาพ จงึมคีวามจ าเป็นอยา่งยิง่ทีผู่ป้ระกอบการ

และผูรั้บผดิชอบโครงการจะตอ้งศกึษา และท าความเขา้ใจถงึวธิกีาร แนวทางในการบรูณาการดังกลา่ว เพือ่ใหเ้กดิ

ประโยชน์สงูสดุตอ่องคก์ร 

 

 วตัถุประสงค ์

 เพือ่ใหเ้ห็นถงึความส าคัญในการจัดท าระบบ GMP&HACCP 

 เพือ่ใหท้ราบถงึขอ้ก าหนดและแนวทาง GMP&HACCP 

 เพือ่ใหส้ามารถน าความรูม้าประยกุตใ์ชใ้นการจัดท าระบบภายในองคก์ร 

 

 เนือ้หา 

1. ความรูพ้ืน้ฐานและประโยชน์ในการการจัดท าระบบ GMP&HACCP 

2. ขอ้ก าหนดและแนวทาง GMP&HACCP 

3. ขอ้ก าหนด ISO 9001:2008 

4. แนวทางบรูณาการและประยกุตใ์ชข้อ้ก าหนด ISO 9001:2008และ GMP&HACCP 

 

 รปูแบบการฝึกอบรม 

บรรยาย และ Workshop กรณีศกึษา ฝึกปฏบิัต ิ
 

 
 

 เหมาะส าหรบั 

ผูรั้บผดิชอบโครงการจัดท าระบบ GMP&HACCP และผูท้ีเ่กีย่วขอ้ง 

 
 

 
 ระยะเวลา 

1 วัน 

 


